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Erlebnis_Halbtagig

Unser beliebter, vollstandig interaktiver Kochkurs findet in der Kiiche des
Wayra-Restaurants statt.

Die Gaste verbringen zwei Stunden Seite an Seite mit Zeitplan: Von 09:00 Uhr bis 21:00 Uhr
unserem talentierten Sol y Luna-Koch und lernen, wie (@ (auf Anfrage)

man exquisite traditionelle und saisonale Gerichte mit bausilngefahreStunden

den frischesten, lokal beschafften Zutaten zubereitet. Am
Ende der zweistiindigen Sitzung haben die Teilnehmer ein
traditionelles andines Drei-Gange-MenU zubereitet, das sie
am “Chef’s Table” genief3ien konnen. Dieser Kurs bietet eine Dieser Kurs umfasst die Zubereitung von drei
hervorragende Gelegenheit, einen Einblick in die komplexe peruanischen Gerichten, die anschlieBend
Reise von der Ernte bis auf den Teller zu gewinnen und die am Chef's Table als Mittag- oder Abendessen

reichen, vielfaltigen Aromen des Heiligen Tals zu kosten g, e
’ 9 9 : 2 und maximal 10 Personen konzipiert und wird

Jje nach Verfligbarkeit arrangiert.

@ Ort: “Chef’s Table” im Wayra-Restaurant
im Sol y Luna
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